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CONVOCATORIA

Tercer Congreso UAM sobre Produccién, Calidad e Inocuidad de los Alimentos y su efecto en la nutriciéon
animal y humana: Desafios cientificos y tecnolégicos para los Sistemas alimentarios contemporaneos

INTEGRANTES:
UNIVERSIDAD AUTONOMA METROPOLITANA (UAM)
UAM-Iztapalapa: a) Divisién Ciencias Biologicas y de la Salud
b) Departamento de Biologia de la Reproduccion,
c) Departamento de Biotecnologia

d) Departamento de Sociologia

e) Departamento de Economia
UAM-Lerma: a) Departamento de Ciencias de los Alimentos
UAM-Xochimilco: a) Departamento de Produccién Agricola y Animal

UAM-Azcapotzalco.

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE LA CIUDAD DE MEXICO

UNIVERSIDAD INTERNACIONAL IBEROAMERICANA

UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE MEXICO

COLEGIO DE POSGRADUADOS

INSTITUTO NACIONAL DE INVESTIGACIONES FORESTALES AGRICOLA Y PECUARIAS.
CENTRO NACIONAL DE SANIDAD AGROPECUARIA, CUBA (CENSA, CUBA)
SECRETARIA DE CIENCIAS,HUMANIDADES TECNOLOGIA E INNOVACION
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y su efecto en la nutricion animal y humana:

@ 3er Congreso UAM sobre Produccion, Calidad e Inocuidad de los Alimentos
Desafios cientificos y tecnolégicos para los Sistemas alimentarios contemporaneos

El Congreso se desarrollara los dias 25 y 26 de noviembre de 2026 en la Sala Quetzalcalli en el Edificio H,
Universidad Autonoma Metropolitana -Unidad Iztapalapa

Av. Ferrocarril San Rafael Atlixco, NUm. 186, Col Leyes de Reforma 12 Seccién Alacaldia Iztapalapa, C.P09310,
CDMX

Modalidad de Participacion Evento Presencial y virtual

ALIMENTOS,

La comida representa en todas las culturas del mundo, un espacio de convivencia, de festejo, de comunion
entre los miembros que se reinen para celebrar las bodas, los nacimientos, a los dioses, muertes, entre
otras costumbres. La comida significa realizar una serie de ritos y rituales para las comunidades, desde la
siembra, la cosecha hasta la elaboracién artistica de platillos en el afan de agradar a los comensales.

La comida representa la vida en toda la extension de la palabra. La comida es la vida y, asi como lo menciona
Edgar Morin, es vivir intensa y poéticamente, la comida representa la afectividad, la racionalidad, el amor, y
compartir también los sufrimientos.

El caracter transdisciplinario y complejo que define el tema del Congreso nos permite acercarnos a la pro-
duccién alimentaria con otras miradas mas constructivas, agroecologicas y mas esperanzadoras en cuanto
que puede resignificar no solo su alimentacién mas sana (calidad e inocuidad), sino los espacios donde se
siembra la vida de las plantas, de los animales, de los hombres y de las mujeres, de los ninos y de las ninas,
en suma, de todo ser vivo y de la vida total.

En este Congreso nos interesa fundamentalmente abordar el tema de la produccién de alimentos comen-
zando la Produccién primaria (con la milpa constituida por los cuatro elementos sustanciales de la base
alimentaria desde los antiguos mexicas hasta nuestros dias: maiz, frijol, calabaza y chile). Posteriormente,
coémo los productores ganaderos se organizan para incorporar las nuevas tecnologias a fin de lograr masy
mejores productos alimenticios. También los ritos y rituales religiosos y paganos en (torno al Nifiopa) para
tener mejores cosechas, calidad de vida y de salud, suficientes emolumentos para subsistir.

Deseando alcanzar las metas propuestas esperamos seguir avanzando en nuestra responsabilidad Univer-
sitaria (como Institucién Universitaria Publica), y continuar congregarnos (méas adelante) en préximas oca-
siones, y ampliemos nuestro horizonte con la Sociedad y los (sus) conocimientos (saberes)

Las memorias ademas de ser el resultado de los trabajos de todos los investigadores e investigadoras, nos
representa el desafio de continuar investigando para contribuir cientifica y socialmente con la humanidad
en algo muy importante: acabar con el hambre con productos de calidad a bajo costo y de educarnos mutua-
mente para que pequenas poblaciones se auto-eco-organicen y generan sus propios alimentos.

Los objetivos del congreso son:

Exponer resultados y avances de los trabajos de investigacién que se desarrollan en el CAPCILD (SEP/
UAMX); Licenciaturas Nutricion Humana (UAM-X)y Produccién Animal (UAMI),Doc:torado en Estudios
Semibticos (UACM); AACCPA AREA ACADEMICA CONSERVACION Y COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS
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AGROPECUAROIOS (UAM-X); DCA (UAM-L); Area Académica Sistemas de Productos Agropecuarios
(UAM-I); DCSH (UAMA), UNINI, FUNIBER, Programa de Estudios Semiéticos (UACM), FMVZ (UNAM),
COLPOS, Campos Experimentales (INIFAP)

Presentar la aplicacion del conocimiento generado mediante los proyectos de investigacién y su relacion
con la docencia a nivel licenciatura y posgrado.

Dar a conocer la vinculacién que se lleva a cabo entre los académicos y alumnos de la DCBS de la UAMX con
colegas de las Unidades Lerma, Iztapalapa y Azcapotzalco y con pares de la UNINI, UNAM, UACM, COLPOS,
INIFAP, FUNIBER, CENSA en la atencion de problemas asociados a la produccién, calidad e inocuidad de
alimentos y su efecto en la nutricién animal y humana. Asimismo, fortalecer vinculos académicos con ca-
racter nacional e internacional, con productores primarios, industria, fundaciones A.C. y gobierno.

Presentar experiencias en produccion, calidad e inocuidad y nutricién de alimentos que coadyuven en la bus-
queda de la seguridad y soberania alimentaria, superacion de la pobreza y mitigacién del cambio climatico.

Fechas Importantes

Fin envio de resumenes 12 septiembre, 2026
Notificacion de las propuestas aceptadas 19 septiembre, 2026
Recepcidn trabajos en extenso 10 octubre, 2026
Publicacién del programa 17 octubre, 2026

Realizacién del Congreso presencial y via remota | 25y 26 noviembre, 2026

CONTENIDO:

» Ponencias de avances de investigaciéon
- Conferencias magistrales

» Presentacién de posters

« Ponencias

+ Premiacion a los mejores posters

GUIA DE AUTORES PARA ENViO DE RESUMENES
Ejes tematicos:

» Produccién animal

« Produccién vegetal

« Tecnologia y biotecnologia alimentaria
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« Econ6mico-social
« Calidad e inocuidad de los alimentos
» Nutricién animal

« Nutricién humana

Los autores deberan enviar un resumen de 400 palabras como maximo; una vez que este sea aceptado, de-
bera enviar el trabajo en extenso con las siguientes caracteristicas:

Las propuestas deberan de ser congruentes con las tematicas del Congreso

Los trabajos (resimenes y trabajos en extenso) deberan enviarse al correo: (tercercongresouam@xanum.
uam.mx) en las fechas correspondientes.

Se aceptaran hasta 3 trabajos de un mismo autor, pero solo uno como autor principal y 4 coautores como
maximo.

La propuesta del trabajo debera de ser congruente con las tematicas del Congreso, tendra una extension de
minimo 10 y maximo 15 cuartillas, incluyendo cuadros, figuras y bibliografia, debe contener: introduccion,
desarrollo del tema, conclusiones y literatura citada.

La introduccion debe incluir: Ia justificacion, la importancia del tema y los objetivos.
El desarrollo incluir la metodologia empleada y la discusion

Formato: archivo en Word, en hoja tamano carta, con fuente Arial de 12 puntos; interlineado de espacio y
medio, sin espacio entre parrafos, los cuales deberan estar justificados. Todos los margenes seran de 2.5 cm.

Titulo y subtitulos: el titulo se presentara en letra Arial 14 puntos y los subtitulos en Arial 12, resaltados en
negrita.

Resumen de 400 palabras maximo
Palabras clave: 5

Autor/a o autores: después del titulo, al margen derecho, se presentaran los nombres completos de los au-
tores, se omitiran los grados académicos o puestos administrativos. Al final, se sefialara la institucién de
procedencia del autor o autores, asi como sus correos electronicos. Es importante sefialar que los trabajos
deberan tener un maximo de cuatro autores, senialando con un subrayado el autor que sera ponente.

Paginas: se numeraran en la parte inferior, de manera centrada, incluyendo figuras, cuadros, anexos y refe-
rencias bibliograficas.

Cuadros, graficas y ecuaciones: deben presentarse de forma que se permita su edicién, no enviar como
imagenes.

Eltitulo de las figuras tiene que ir secuenciados en nimeros arabigos en letra negrita Arial 12.

Con respecto a los cuadros, el titulo debera ir centrado encabezando los cuadros. En la parte inferior y con
alineacion centrada se debe anotar la fuente (autor y afio) con letra de 10 puntos. Los cuadros deberan tener
el siguiente formato: bordes (lineas) sencillos en la parte inferior, superior y bajo el titulo de columnas.
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Eltitulo de las graficas debera encontrarse en la parte inferior de la figura y centrado, seguido por la fuente
(autory afio). Las figuras deberan de tener el formato siguiente: bordes suaves, las barras y lineas en tonos
grises o diferentes tipos de punteado. En caso de otro tipo de grafica, esta debera ser construida en diferen-
tes tonalidades de grises. No se aceptaran graficas y fotografias a color, pero si en blanco y negro.

Las ecuaciones en el texto tienen que estar centradas en renglon aparte y con su numeracion entre parén-
tesis al margen derecho. Las cantidades que se empleen deben presentarse de la siguiente forma: punto
para separar decimales (24.75, 1543%) y una coma para separar miles (678,945). Los cuadros, las graficas y
las ecuaciones se presentaran en el texto.

Los autores se aseguraran de que las referencias mencionadas en el texto se incluyan en la literatura cita-
da con la informacién completa sobre la fuente correspondiente. Las referencias deben incluirse en orden
alfabético iniciando con el apellido del autor (o el nombre de cualquier organizacion si se trata de alguna
fuente que no identifica a algiin autor). Debe emplearse sangria francesa (1.25), justificado y presentarse de
la siguiente forma:

Literatura citada

FAQ, 1975. Informe de la Conferencia Mundial de la Alimentacidn, Roma, 5-16 de
noviembre de 1974, Nueva York.

Medina Rey, José, 2011, Otra vez |a crisis alimentaria en Especulacion Financiera
y Crisis Alimentaria. Agencia Espaficla de Cooperacién Internacional para el
Desarrollo (AECID). pp. 10-33

SEGOB, 2010. Enciclopedia de los Municipios v Delegaciones de México. Estado
de Durango. En: http:/fwww.e-
local.gob.mxiworkitemplates/enciclo/ EMM10durangofindex.html, consultada
en julio de 2012.

SIAP. 2011. Boletin de Leche. SAGARPA, México.
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